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Tioglicolato caldo 9 mL

632289 Rack de 50 tubos con 9 mL de agua Composicion (g / L):

lista para su uso. Caseina 15,0

Extracto de levadura 50

Medio utilizado para el cultivo de bacterias Cloruro de sodio 2,5
aerdfilas, microaerdfilas, anaerobias y para Dextrosa 55
pruebas de esterilidad. L-Cistina 0.5
La case_'l'na, las p_eptgn_as de soja y la L-cisti_na Tioglicolato de Sodio 0.5
proporcionan aminoacidos y otras sustancias
nitrogenadas para favorecer el crecimiento pH: 7,1 +£0,2.
bacteriano. El extracto de levadura aporta
vitaminas del complejo B. El cloruro sédico Preparado conforme especificaciones del
aporta iones esenciales. La dextrosa es una fabricante, norma ISO 9001:2015, 1ISO
fuente de energia. 13485:2016 y segun 1ISO 11133:2014.
Tubo conico tipo falcon de 15 mL de capacidad y
tapa rosca. Conservar en un lugar fresco y seco de 8 a 25°C

hasta la fecha de vencimiento.

Control de calidad segun especificaciones del
Standard ISO 11133:2014. Resultados
esperados en 24 a 48 hrs de incubacion a 35 + 2
°C.

Funcionalidad cualitativa

Cepas control ATCC Desarrollo Incubacion
S. aureus 6538 Excelente  Aerdbica

S. pneumoniae 6305 Excelente  Aerdbica

S. pyogenes 12344 Excelente  Aerodbica

H. influenzae 10211 Excelente  Microaerodfila
N. meningitidis 13077 Excelente  Microaerdfila
B. fragilis 25285 Excelente  Anaerobiosis
C. albicans 10231 Excelente  Aerobiosis

Control de esterilidad

No hubo desarrollo hasta las 48 h de incubacién

[vD J[REF J[LOT Jeseri] d f X < 9 ®@ @ W (1 V¥

DIAGNOSTICO N° CODIGO N° LOTE ESTERIL EXPIRA TEMPERATURA PROTEGER PROTEGER FRAGIL NO USAR DESCARTAR FABRICANTE INSTRUCCIONES N°DE PRUEBAS
IN VITRO ALMACENAMIENTO DELALUZ DE HUMEDAD EMPAQUE DANADO DE USO




